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Drena o desecha el aceite de la tina. Retira la rejilla que está dentro de la tina, 
lávala en la poza y déjala secar.

Con la tina vacía, agrega agua caliente y 
entre 1 y 2 tazas de bicarbonato. La línea 

inferior es el límite de llenado.

Enciende la freidora en modo Boil Out a 
195 °F y deja hirviendo por media hora. 

Durante ese tiempo refriega 
frecuentemente con escobilla de teflón 

los lados de la freidora.

Llena la tina con agua fría y agrega 
entre una y dos tazas de vinagre blanco. 
La línea inferior es el límite de llenado. 

Espera a que el agua llegue ebullición. Refriega 
frecuentemente con una esponjilla o escobilla 

de teflón los lados e interior de freidora. 

Drena el agua en un contenedor vacío. Seca los lados de la freidora con un paño 
seco

Rellena la freidora con aceite nuevo y 
coloca nuevamente las rejillas

Usa el filtrado rápido después de cada 
empanizado. 

FREIDORA – CARRITO DE FILTRADO
semanal


